Collége ARIANE VERNON

Menu du 29 janvier AU 02 février 2024
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1. Gluten
poisson du jour (4) poisson du jour (4) poisson du jour (4) poisson du jour (4) 2. Crustacés
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Légumes pate semoule Ebly pilaf riz pilaf 5. Arachide
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11 . Graines de sésame
-~ 12 . Anhydride sulfureux et sulfites
Dessert entremet (7,8) R ) Qi . 13 .Lupin
fromage blanc (7) crépe maison liégeois chocolat 14.Mollusques
cocktail de fruits compote compote liégeois vanille
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Ce menu peut étre éventuellement modifié en raison des besoins du service ou de la situation du marché
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Appellation  Spécialité Péche Agriculture | Fait
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